
Speisekarte

Salat
Caesar Salad - Hühnerbrust

Romana Herzen / Rucola / Caesar Dressing / Parmesan / Pinienkerne / Croûtons
15.50

Caesar Salad - Black Tiger Garnelen
Romana Herzen / Rucola / Caesar Dressing / Parmesan / Pinienkerne / Croûtons

18.50

Surf `n Turf Salat
Gebratene Tranchen vom Black Angus & 2 St. Black Tiger Garnelen

Blattsalate / Rucola / Balsamico Dressing / Chimichurri
19.90

Crispy Seehecht
Blattsalate / Rucola / Gebackener Seehecht / Balsamico Dressing / Sauerrahm Dip

15.50

Salad & Beef
Blattsalate / Rucola / Gebratene Tranchen vom Black Angus / Balsamico Dressing

19.20

Beilagensalat
Blattsalate / Rucola / Tomate / Gurke / Radieschen / Balsamico Dressing

5.20

Brot

Vinschgerl
2

Sauerteig Oliven Brot
2.80

Garnelenpot
„zuviert, zuzweit oder doch alleine?!“

Black Tiger Garnelen im Römertopf serviert.
Mit feinstem Olivenöl aus Chalkidiki, Knoblauch, Paprika & Jungzwiebeln.

Dazu gibt`s unser Sauerteig Olivenbaguette zum Tunken.

1 Kg - 59 €
1/2 Kg - 30 €



Tradition Saison

Hausgemachter Hummus
Paprika / Garlic Naan

6.20

Carpaccio vom Innviertler Jungstier
Rucola / Parmesan / Pinienkerne

14

Räucherforellenmousse
Rauna / Gurke / Kren

14

Geschmorte Backerl von der Kalbin
Kartoffelstampf / Karotte

22

Gebratene Maishendlbrust
Einkorn / Wurzelgemüse / Jus

18.5

Gebratens Saiblingsfilet
Kohlrabi / Gnocchi / Lauch

24

Tortelli
Peccorino / Feige

17.5

Spekulatius Riegel
Mandarine / gebrannte Mandel

8.5

Schokotarte
Feige / Cassis

8.5

Speck & Schmalz
Sauwaldspeck / eingerextes Gemüse / Grammelschmalz

Vinschgerl
7.20

Hausgemachte Rindssuppe
Frittaten oder Fleischstrudel / Wurzelgemüse

5.8

Karotten - Ingwersuppe
6

Wiener Schnitzel vom Strohschwein
Petersilerdäpfel / Salat / Preiselbeeren

18.5

Filet vom Innviertler Jungstier (200 g)
Gemüse - Nicolaikartoffeln Gröstl / Portwein Jus

36

Forelle „Müllerin“ Grätenfrei
(aus den Kalkalpen)

Petersilerdäpfel / Salat / Mandelbutter
18.5

Eis vom Bauernhof Kern
findet ihr in unserer Eiskarte.


